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Drei Kannen

Sehr geehrte Gaste und Freunde der ,,Drei Kannen - Historisches Brauhaus®,

mit den folgenden Menuvorschlagen mochten wir Ihnen einen Eindruck vermitteln, welche
Mdglichkeiten lhnen unsere Kiche bietet. Selbstverstédndlich sind wir lhnen gerne bei der
Mentzusammenstellung behilflich und informieren Sie auch Uber aktuelle saisonale
Angebote.

Neu in den Drei Kannen: Ganzes exklusiv fur Sie gegrilltes Spanferkel im Lokal oder
Biergarten, weitere Informationen dartber finden Sie nachfolgend.

Sollte einem |hrer Géaste das von lhnen ausgewdahlte Menli zum Beispiel aus
gesundheitlichen Griinden nicht zusagen, kénnen wir jederzeit individuell etwas
zusammenstellen. Wir halten stets frische vegetarische und Fischgerichte vor.

Unsere Kalkulation basiert auf einer Mindestabnahme von 15 Gerichten einer Sorte, bei
Buffets von 40 Personen, fir kleinere Gruppen bitten wir Sie ggf. um Rlcksprache.

Vielen Dank!

Wir freuen uns auf Sie und |hre Géste

Ihr Drei Kannen-Team

Drei Kannen — Historisches Brauhaus
Inh. Hasmann Gastronomie GmbH
Hafenbad 31/1, D-89073 Ulm
Tel: 0731 — 677 17, Fax: 0731 — 153399 9
www.DreiKannen.de
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Nur auf Vorbestellung ab 15 Personen.

Ganzes Spanferkel am Spiel3
im Lokal oder Biergarten gegrillt,
vor lhren Augen tranchiert

mit gemischtem Salatteller,
zwei Beilagen Ihrer Wahl und Drei Kannen BiersoBe
€ 18,50 pro Person

i
Dazu empfehlen wir Ihnen fr
gesellige Runden unser

Drei Kannen Spezial,

serviert in der 2 | oder 3 | Karaffe
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Sehr geehrte Gaste, bitte beachten Sie, dass wir die nachfolgend aufgefiihrten
Speisen nicht auf unserer Standardkarte flihren. Wir bitten Sie deshalb um eine
4 -tédtige Vorbestellung.

Speisen- Menuvorschlage

Unsere besondere Aperitifempfehlung:

Drei Kannen Spezial hell 0,1 |
mit Souvenirglas zum Mithnehmen

€ 3,70
Suppen
Rinderkraftbriihe mit Krduterfladle oder Maultaschen € 3,20
Karotten- Ingwersuppe € 3,50
Schwiébische Festtagssuppe € 3,50
mit Flddle, Bréatspétzle, Maultasche und Gemdlisestreifen
Feine Lauchcremesuppe € 3,30
Kédserahmsuppe mit Rote Beetestreifen € 3,30
Tomatencremesuppe mit Gin und Basilikum € 3,30
Feine Pfifferlingsrahmsuppe € 3,90
Krauterschaumsuppe mit Brotkrusteln € 3,50
Maronenschaumsuppe mit Pistazienhaube € 3,80
Vorspeisen
Bunter Salatteller mit frischen Sprossen € 3,90
und gerdsteten Klirbiskernen
Wildpastete € 7,80
mit Sauce Cumberland, Waldorfsalat, Toast und Butter
Lachsvariation € 8,80

hausgebeizter Graved- Lachs, Rducherlachs
Dillsenf-SoBBe, Sahnemeerrettich, Toast und Butter
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Pochiertes Lachsfilet 7,80
auf Blattspinat, mit Sauce Hollandaise gratiniert
Knackiges Blattsalatbukett € 7,00
mit rosa gebratenen Entenbrustscheiben
Feiner Vorspeisenteller € 7,50

mit hausgebeiztem Graved- Lachs, Raucherlachs, Wildpastete, gerducherter
Schinken, gefilltes Ei, ofenfrische Brétchen und Butter

Hauptgénge

Schwébische Lasagne € 8,50
Maultaschen in TomatensoBe, mit Kdse (iberbacken, Salatteller

Gemiisepfanne mit Spiegelei, Sauerrahm € 7,80
und glacierten Rosmarin Kartoffeln

Niirnberger Glithweinbraten vom Rind € 12,80
mit glasierten Maronen, Apfelrotkraut und Semmelknddel

Brauerschnitzel vom Schweineriicken € 9,80
gefllt mit Blattspinat und Kése, dazu Pommes frites

Geftillte Kalbsbrust mit RahmsoBe, buntem Gemiise € 12,50
und Semmelknddel
Poulardenbrust in Butter gebraten auf MorchelrahmsoBe € 13,80

Gemisebukett und Kartoffelnocken

Rindertafelspitz mit MeerrettichsoBBe € 10,90
Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Schweinefilet - Medaillons “Calvados* € 13,80
mit Apfelspalten in Calvadosrahmsauce,
Kroketten und hausgemachte Spétzle

Geschnetzeltes Schweinefilet ,,.Ziiricher Art* € 11,50
mit frischen Champignons, Rahmké&sesoBe und Kartoffelrésti

Schweinefiletmedaillons auf SteinpilzrahmsoBe € 13,80
mit Kohlrabigemuise und Kartoffelkroketten
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Drei-Kannen Filetteller € 14,50
Schweinefiletmedaillons mit Kdsespétzle, Réstzwiebeln
und gemischtem Salat
Y2knusprige Bauernente € 13,50
mit Apfelblaukraut und Kartoffelknédel
Duett von Forelle- und Zanderfilet € 13,50
mit Crevetten, KrebsrahmsoBe und Gemdiisenudeln
Zanderfilet gebraten, mit ProseccosoBe € 13,90
Kréuterrisotto und Marktgemtise
Meerbarbenfilet gebraten, mit Pfeffer-Anisbutter € 14,90
Marktgemdse und Butterkartoffeln
Gebratene Wildschweinekeule mit sautierten Austernpilzen € 13,80
Rosenkohl und hausgemachte Spétzle
Filetmedaillons vom Rind und Schwein € 17,80
in Steinpilzrahmsauce, Sauce Bearnaise,
mit hausgemachten Spétzle und Brandteigkartoffeln
Kalbsriickensteak “ Feinschmecker Art “ € 16,80
mit Schinken-Duxelles (berbacken
mit Herzoginkartoffeln und Gemdiisebukett
Barbarie-Entenbrust gebraten, mit OrangensoBe, € 15,80
Marktgemdise und Pommes dauphine
Rinderfiletmedaillons in PfefferrahmsoBe € 19,80
Pommes dauphine, frisches Gemlise
Schwaben- Tafel € 14,90

fiir zwei und mehr Personen, Schépfen Sie, soviel Sie wollen.

mit Schweinefilet am Stiick gebraten, Putenschnitzel, Schweinebraten,
Rostbratwiirstel, Maultasche, Krautschupfnudeln Késspétzle,

und herzhafter ZwiebelsoBe.
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Dessert

Apfelkiichle in Zimtzucker gewendet € 3,60
mit VanillesoBe und Sahne
Gefiillte Topfenpfannkuchen € 3,80
mit Mévenpick Vanilleeis, SchokoladensoBe und Sahne
Warmer Topfenstrudel mit Zwetschgenragout € 3,80
Apfelstrudel mit VanillesoBe € 3,60

- mit Mévenpick Vanilleeiscreme € 4,50
HeiBe Waldbeeren mit Mévenpick Vanilleeiscreme und Sahne € 4,50
HeiBe Zwetschgen mit Mévenpick WalnuBeis und Sahne € 4,50
Feine Mévenpick Eisbombe € 4,70
mit frischen Friichten und Sahne
Lebkuchenparfait mit warmen Zimtkirschen € 4,50
Gefillter Bratapfel, mit HonigsoBe € 3,80
und Vanilleeiscreme
Frischer Obstsalat € 4,70
mit Mdvenpick- Vanilleeiscreme und Sahne
Feiner Dessertteller ,,Drei Kannen* € 6,90
mit frischen Friichten der Saison, feinem Mousse
und Mévenpick-Eiscreme
Késebrett mit feinem Edelkédse € 7,50

garniert mit frischen Friichten
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Menii 1
Feine Lauchsuppe
Warstelteller
mit Kaseknacker, Bratwust, Nurnbergerle, Sauerkraut und Kartoffelplree
Movenpick Apfelstrudel Eiscreme, mit VanillesoBe und Mandeln
€13,80

Menu 2
Leberspatzlesuppe mit frischen Krautern

Ofenfrischer Schweinebraten in Drei Kannen BiersoBe
mit Semmelknddel und Speckkrautsalat

Geflllter Topfenpfannkuchen mit Vanilleeis
SchokoladensoBe und Sahne
€16,00

Meni 3
Schwabische Festtagssuppe
Rinderkraftbriihe mit Fladle, Maultaschen, Bratspatzle, GemUsestreifen

Vs Ente
Apfelblaukraut und Kartoffelknédel

Gefullter Bratapfel mit HonigsoBe und Vanilleeiscreme
€ 15,90

Mendi 4
Waldpilzcremesuppe mit frischen Krautern

Hirschedelgulasch mit Rosenkohl
und hausgemachten Spatzle

Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanilleeis
€19,00

Menu 5
Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Brotcroutons

Kalbsnierenrollbraten in WeissbiersoBe
mit Marktgemuse und Serviettenknddel

Bayerisch Creme mit HimbeersoBe
€18,80
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Meni 6
Krauterschaumsuppe mit Sahnehaube

Bayerische Ochsenlende rosa gebraten
BierbrandsoB3e, Butterbohnen und Kartoffelgratin

SiBe Schupfnudeln mit Mohn und Vanillesosse
€22,10

Menu 7
Feiner Vorspeisenteller
mit hausgebeiztem Graved- Lachs, Wildpastete, gerduchertem
Schinken, gefilltem Ei, ofenfrische Brétchen und Butter

Poulardenbrust in Butter gebraten, auf MorchelrahmsoBe
GemUsebukett, Butternudeln und Brandteigkartoffeln

Warmer Quarkstrudel mit Zwetschgenragout
€ 23,80

Menu 8
Feine Kresseschaumsuppe

Bunter Salatteller mit frischen Sprossen
und Sonnenblumenkernen

Schweinefilet am Stlick gebraten
mit frischen Austernpilzen und Butternudeln

HeiBe Zwetschgen mit WalnuBeis und Sahne
€ 25,80

Menii 9
Schwabische Festtagssuppe
(Rinderkraftbriihe mit Fladle, Bratspatzle, Maultasche und Gemuisestreifen)

Knackige Blattsalate mit Croutons

Filetmedaillons vom Rind und Schwein
in Steinpilzrahmsauce, Sauce Bearnaise,
hausgemachte Spéatzle und Kartoffelkroketten

Apfelstrudel- Variation
mit ofenfrischem Apfelstrudel, M6venpick Apfelstrudel- Eiscreme, VanillesoBe,
Mandeln und Sahne
€ 29,60
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Menii 10
Feine Biersuppe nach Drei Kannen Art

Feldsalat mit warmen Speckwirfeln und Croutons

Tournedos vom Rinderfilet
mit Rotweinschalotten auf Lauchrosti

Crepe a la Maison
€ 32,70

Menii 11
Feldsalat in Walnussdressing, mit Croutons

*kkk

Sellerieschaumsuppe

Geschmorte Rehkeule
in WacholderrahmsoBe, Preiselbeerbirne
Speckrosenkohl und Haselnussspatzle
Krokanthalbgefrorenes mit eingelegten Pflaumen
€ 29,00

Meni 12
Feine Kerbelschaumsuppe

Pochiertes Lachsfilet, gratiniert mit Sauce Hollandaise
auf Blattspinat mit Kartoffelbordlre

Frischer Obstsalat mit Mangoeiscreme
und Mousse au chocolate
€ 20,00
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